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Metzger-Bestellzotte!

Name:

+

Tel.:

E-Mail:

Meine Bestellung zum:

Bestellung:

KEINE KARTENZAHLUNG MOGLICH!

Wir sind Partner der

\ BAUERLICHE
ERZEUGERGEMEINSCHAFT
SCHWABISCH HALL

Metzgerei Schaible Tel.:0711-8104528
StaufeneckstraBe 1

70469 Stuttgart

Bestellungen bitte bis spatestens
17.12. abgeben.

Wild und Geflluigel sollten Sie
bitte bis 10.12. bestellen

I-net: www.metzgerei-schaible.de

E-mail: metzgerei.schaible@hotmail.de
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+  Wir anpfehlen fiir
+ ein gelungenes (fest:

Darf s mal wieder ,Wild" sein:

« Hirschkeulensteak sehr zart und saftig (schnell zubereitet)

» Hirschragout von Meisterhand geschnitten

« Rehkeule o. Schulter fiir ihren traditionellen Weihnachtsbraten
« Rehriicken fiir Sie auch ohne Bein

« Wildschweinkeule

Der Braten, der aus der ,,Rolle" fillt!

+ Salami-Kése Rollbraten mit pikanter Note

« SpieBbraten gerollter Schweinehals mit Krauterkruste
« Kalbsnierenbraten

Gefliigel und Hauskaninchen

+ Flugente und Ente

+ Pute oder Pourlarde und Babypute

» Ginse auch Teile moglich

+ Hauskaninchen, Schlegel und Riicken

Fonduefleisch fiir Ol oder Briihe
» zartes abgehangenes Rinderfilet o. Steak
Schweinefilet
Putenbrust
Hihnchenbrust
zartes Kalbfleisch

Blitterteigspezialititen
Schweinefilet im Blitterteig
Rinderfilet im Blatterteig
Kasslerscheiben mit Ananas im Blitterteig
Hackfleischzopf
Berner Rolle Blitterteigrolle mit feiner Bratfiillung
Schinkentértchen

Frisches Lammfleisch aus Hohenlohe
« Lammkeule « Lammlachse
« Lammkotelett « Lammfilet

» Lammragout
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Rechteck
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Textfeld
Bestellungen bitte bis spätestens 17.12. abgeben.
Wild und Geflügel sollten Sie bitte bis 10.12. bestellen
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Angebot vom 20.12.- 31.12, T
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Osso Bucco 100g Kalbsbrust ~———

Schweinefilet 1008 mit Hackfleisch-, Brat-, Maronenfiillung / Hausmacher Art

Gelbwurst 100g Schweinefilet gefiillt
Lachsschinken 100g Allgauer Art:  Blauschimmelkase und mit Rauchfleisch umhiillt
100g Toskana Art:  getrocknete Tomaten, Krauter und Mozzarellafiillung

Hackfleisch gemischt Rind und Schwein
Jager Art: Brat-Pfifferlinge und Krauter

Roastbeef  "sous vide gegart” +
fertig zubereitet* 100g + +

Gansekeule "sous vide gegart" * lS:pi:at i ‘l’(de'}"fe"&mtelk':fdesl Kraut
fertig ZUbereitet* 100g ° ertig gekocntes Rot- oaer >auerkrau

e Hausgemachte BratensoBe 1 Kg
* inklusive einer Anleitung fiir eine problemlose Zubereitung

Keine Kartenzahlung m('jglich +
+ + 7 +
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