
Öffnungszeiten
Di • Do • Fr • So
durchgehend 

11:00 - 19:30 Uhr

von uns in kleinen
Portionen:

Liebe Gäste,Liebe Feuerbacher und Freunde

Unsere Tagesessen

aus der Region:

Spätzle*
Bratensoße

bereits seit 1987 bewirten wir in unserer Gaststätte „Der Foehrich“ unsere Gäste, seit 2006 
nun in zweiter Generation.
Unsere Küche bietet Ihnen frisch zubereitete, heimische, traditionell schwäbische und 
bodenständige Gerichte in bester Qualität. Mit saisonalen Spezialitäten und abwechseln-
den Tagesempfehlungen sorgen wir immer für reichhaltige Abwechslung auf der Speise-
karte. Zusätzlich bieten wir Ihnen Tagesempfehlungen, die weitestgehend hand- und 
hausgemacht sind.

Als überzeugte Schwaben fühlen wir uns verpflichtet, regionale Erzeugnisse von kontrol-
lierten, zertifizierten Betrieben aus B-W in bester Qualität zu verarbeiten. Dafür wurden 
wir vom Deutschen Hotel- und Gaststättenverband mit 2 Löwen ausgezeichnet. Alle 
Gerichte mit der Löwen-Auszeichnung sind zu 90% aus regionalen Zutaten hergestellt.

Als Green Chefs Partner sind für uns 
der respektvolle Umgang mit Lebens-
mitteln, der regionale Einkauf, nachhal-
tiger Energieverbrauch und faire Arbeits- 
bedingungen selbstverständlich.
Wir hoffen, dass wir im Dezember 
wieder mit unserer gesamten Gastro-
nomie für Sie da sein dürfen. Wir 
haben uns dafür schon etwas ganz 
besonderes überlegt – lassen Sie sich 
überraschen und drücken Sie mit uns 
die Daumen, dass es klappt.

Bleiben Sie gesund!   
          René Wagner mit Team

Gemüse der Saison
Kartoffeln*
Eier*
Bratwürste
Fleischkäse*
Maultaschen*

Kuchen*
Sülze
Getränke
Mehl*

*

Di - Do - Fr- So haben wir von 11-19:30 Uhr durchgehend für Sie geöffnet.
Hier gibt es neben unseren leckeren selbstgemachten Speisen auch Lebensmittel aus 
der Region. Wir unterstützen dadurch unsere regionalen Lieferanten, sparen Ihnen 
weite Wege und möchten Ihnen mit unserer bekannten Qualität das Leben in dieser 
für uns alle außergewöhnlichen Zeit ein klein wenig erleichtern und verschönern.

Do, 05.11. Riesenschnitzel vom B-W Landschwein mit Pommes Frites oder
 gemischten Salaten der Saison oder selbstgemachten Spätzle......  € 13,40
Fr, 06.11. Filet von der Scholle, (TK) grätenfrei, paniert,
 mit Kartoffel-Gurkensalat, dazu Remoulade.....................................  € 10,80
  Filets vom Seelachs, (TK) grätenfrei, paniert,
 mit Kartoffel-Gurkensalat, dazu Remoulade..................................... € 10,80
 Regenbogenforelle grätenfrei, gebraten mit frischen Garten-
 kräutern gefüllt an knusprig gebratenen Bratkartoffeln.....................  € 13,20
Di, 10.11. Kalbsrahmbraten mit feinem Rieslingrahm und selbstgem. Spätzle  € 12,20
Do, 12.11.   Riesenschnitzel vom B-W Landschwein mit Pommes Frites oder
 gemischten Salaten der Saison oder selbstgemachten Spätzle......  € 13,40
Fr, 13.11.  Filet von der Scholle, (TK)  grätenfrei, paniert,
 mit Kartoffel-Gurkensalat, dazu Remoulade..................................... € 10,80
 Filets vom Seelachs, (TK) grätenfrei, paniert,
 mit Kartoffel-Gurkensalat, dazu Remoulade..................................... € 10,80
 Gänseschlegel knusprig frisch aus dem Backofen mit
 Apfelrotkohl und  selbstgemachten Serviettenknödeln..................  € 14,60
Di, 1  7.11. Kutteln mit knusprig gebratenen Bratkartoffeln................................  € 11,80
Do, 19.11.   Riesenschnitzel vom B-W Landschwein mit Pommes Frites oder
 gemischten Salaten der Saison oder selbstgemachten Spätzle......  € 13,40
Fr, 20.11.  Filet von der Scholle, (TK) grätenfrei, paniert,
 mit Kartoffel-Gurkensalat, dazu Remoulade.....................................  € 10,80
 Filets vom Seelachs, (TK) grätenfrei, paniert, mit
 Kartoffel-Gurkensalat, dazu Remoulade........................................... € 10,80
 Filet vom Lachs grätenfrei, gebraten an Belugalinsen-Salat
 und selbstgemachtem Süßkartoffelstampf......................................  € 13,80
Di, 24.11. Linsen mit selbstgemachten Spätzle und Saitenwürstchen............  € 11,80
Do, 26.11.   Riesenschnitzel vom B-W Landschwein mit Pommes Frites oder
 gemischten Salaten der Saison oder selbstgemachten Spätzle......  € 13,40
Fr, 27.11.  Filet von der Scholle, (TK) grätenfrei, paniert, mit
 Kartoffel-Gurkensalat, dazu Remoulade...........................................  € 10,80
  Filets vom Seelachs, (TK) grätenfrei, paniert, mit
 Kartoffel-Gurkensalat, dazu Remoulade............................................ € 10,80
 Filets vom Kabeljau grätenfrei, gebraten an feiner
 Senf-Dill-Soße und Salzkartoffeln..................................................... € 13,80

Stadtteil-Lädle

Speisenzum Mitnehmen?



vom Argentinischen Weiderind

 KLASSISCH
mit geschmelzten Zwiebeln, selbstge-
machter Bratensoße, knusprig gebra-
tenen Bratkartoffeln oder selbstge-

machten Spätzle 
  € 21,70  

kleine Portion € 19,70                            

BERNER ART 
an selbstgemachten, deftigen Käse-

spätzle
mit Röstzwiebeln, 

dazu selbstgemachte Bratensoße
 € 22,10

SCHWÄBISCHE ART  
mit geschmelzten Zwiebeln, selbstge-

machter Bratensoße und Brot
 € 17,50  

kleine Portion € 15,50

Gestalterei:

Filetmedaillons vom
Baden-Württembergischen Land-

schwein

STUTTGART
mit selbstgemachter Champignon-

rahmsoße
und selbstgemachten Spätzle 

€ 16,90  
kleine Portion € 14,90

GÄRTNERIN
an selbstgemachten Salaten der Saison 

€ 16,80
kleine Portion € 14,80

MÜNSTERTAL
Filetmedaillons und ein paniertes 

Schnitzel 
mit knusprig gebratenen Bratkartoffeln,

dazu Kräuterbutter € 15,80

MAULDASCHA
Maultaschen vom Baden-

Württembergischen       
Landschwein/Weiderind            

G´RÖSCHDEDE MAULDASCHA 
mit Ei und selbstgemachten

Salaten der Saison 2,12,15

 € 11,90

G´SCHMELZDE MAULDASCHA
mit selbstgemachter Bratensoße,

geschmelzten Zwiebeln und
selbstgemachtem Kartoffelsalat 2,12,15

€ 11,90  kleine Portion € 9,90

FLOISCHKÄS+RESCHKARDOFFLA+OI
vom B-W Landschwein mit knusprig 

gebratenen Bratkartoffeln
und Spiegelei 2,12,15

€ 11,90

BROHDWÜRSCHD MIT GROMBIRASALAT 
vom B-W Landschwein/Weiderind mit 
selbstgemachtem Kartoffelsalat und

selbstgemachter Bratensoße 2, 15

 € 9,80   kleine Portion € 7,80

SULZ
Schweinsbäckchensülze

mit knusprig gebratenen Bratkartoffeln, 
garniert mit Essiggurke und

Zwiebelringen 2,15,21,24

€ 12,40

WURSTSALAT
selbstgemacht, mit Schinkenwurststrei-

fen vom B-W Landschwein, 
dazu Schwarzwurst oder  Käsestreifen,
Zwiebelringe, Essiggurke und Brot 2,12,24

€ 10,50

GROSSER, BUNTER SALATMIX

mit selbstgemachten Rohkostsalaten,
Blattsalaten der Saison,

Kartoffelsalat, Tomaten, Hausdressing
€ 10,40

wahlweise mit:

GEBRATENEN RINDFLEISCHSTREIFEN
vom argentinischen Weiderind und 

frischen Kräuterchampignons
aus der Pfanne

€ 17,20

PANIERTEN SCHNITZELSTREIFEN
vom B-W Landschwein

 € 14,80

SCHWÄBISCHE KÄS-SCHBÄZLA
mit selbstgemachten Spätzle,

Röstzwiebeln und kräftigem Käse 2,5

€ 10,90

BROHDKARDOFFLA MIT OI 
Knusprig gebratene Bratkartoffeln

mit zwei Spiegeleiern
€ 9,10

Täglich
frischer
Kuchen
€ 3,90

Gemischter Beilagensalat mit frischen,
selbstgemachten Salaten der Saison

€ 4,90

Selbstgemachte Spätzle € 4,20                

Knusprig gebratene Bratkartoffeln € 4,50

Pommes Frites € 3,50

Selbstgemachte Bratensoße € 1,50

Selbstgem. Champignonrahmsoße € 2,00

Frisches Bauernbrot € 0,30

Cordon Bleu

Selbstgemacht, paniertes Schnitzel vom
Baden-Württembergischen Landschwein
mit Hinterschinken und kräftigem Käse 

gefüllt,
dazu Pommes Frites € 15,70

FOEHRICH-BURGER

mit 200 Gramm selbstgemachtem Rindfleisch-Patty 
vom Argentinischen Weiderind, mit hausgemachter 

BBQ-Sauce, kräftigem Käse,
Gurken, roten Zwiebeln, gebratenem Bacon, Salat, 

Tomaten
und dazu Pommes Frites

€ 14,20
*Rostbraten

Veggie

FilettellerFilettellerFilettellerFiletteller

Beilagen

Hauptspeisen

Aus dem Ländle

*

Burger

 Panierte Schnitzel vom Baden-
 Württembergischen Landschwein

BAUERNSCHNITZEL 
mit knusprig gebratenen Bratkartoffeln 

und zwei Spiegeleiern € 16,20

PANIERTE SCHNITZEL
mit selbstgemachten Salaten der Saison
             € 14,20  kleine Portion € 12,20

mit Pommes Frites
            € 13,90 kleine Portion € 11,90

mit selbstgemachten Spätzle und 
Bratensoße

              € 15,40  kleine Portion € 13,40

mit selbstgemachten, deftigen
Käsespätzle mit Röstzwiebeln

€ 15,60  

Schnitzel

VEGGIE-BURGER 2.0

mit Halloumi-Käse, Senf-Honig-Sauce,
Tomaten, roten Zwiebeln und Salat, 

dazu Pommes Frites
€ 13,50

Pfeffer-Rumpsteak 
vom Argentinischen Weiderind 

mit grobem Steakpfeffer und Kräuter-
butter, an selbstgem. Salaten der Saison

€ 24,40


